
รายละเอยีดตวัชีว้ดัสำหรบัการประเมนิผลการปฏบิตัริาชการ 
สำนักเทคโนโลยชีวีภาพการผลติปศสุตัว์ 

ปีงบประมาณ 2569 
 
ชื่อตัวชี้วัด : การผลิตน้ำเชื้อปศุสัตว์ที่ได้มาตรฐาน 
น้ำหนักตัวชี้วัด : ร้อยละ 5 
คำอธิบายตัวชี้วัด :   สำหรับตัวชี้วัดของศูนยว์ิจัยการผสมเทียมและเทคโนโลยีชีวภาพสุราษฯ  
         ประกอบด้วยการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งทีไ่ดม้าตรฐานตามจำนวนโด๊ส เป้าหมายการผลิตใน 
                           ระบบ e-operation และน้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพและต้องทำลาย และการ 
                           สุ่มตรวจคุณภาพน้ำเชื้อ 

เกณฑ์การให้คะแนน รอบ 1/2569 : 
ระดบัคะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 

1 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 5 คะแนน 
2 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 7 คะแนน 
3 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 9 คะแนน 
4 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 11คะแนน 
5 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 13 คะแนน 

 
ขอ้มลูทีน่ำมาประเมนิ 

1) รายงานการผลติน้ำเชือ้แชแ่ขง็ไดจ้ำนวนโดส๊ ตามเปา้หมาย (ตาม e-operation) 

คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 
1 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 
2 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 20 
3 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 30 
4 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 40 
5 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 

 
2) ขอ้มลูนำ้เชือ้ที่ไมผ่่านเกณฑด์า้นคณุภาพและตอ้งทำลาย  

คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 
1 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายมากกว่าร้อยละ 10 ของน้ำเชื้อที่ผ่าน

เข้าสู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
2 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 9 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
3 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 8 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
4 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 7 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
5 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลาย ไม่เกินร้อยละ 6 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
 
 



3) การสุม่ตรวจคุณภาพนำ้เชือ้ (โดยกลุม่วจิยัการผลติและมาตรฐานน้ำเชือ้) 
คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 

1 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่ถึงร้อยละ 96 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
2 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 97 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
3 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 98 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
4 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 99 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
5 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 

 
 
เกณฑ์การให้คะแนน รอบ 2/2569 : 

ระดบัคะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 
1 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 5 คะแนน 
2 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 7 คะแนน 
3 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 9 คะแนน 
4 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 11 คะแนน 
5 คะแนนรวมจากข้อมูลที่นำมาประเมิน ไม่น้อยกว่า 13 คะแนน 

 
ขอ้มลูทีน่ำมาประเมนิ 

1) รายงานการผลติน้ำเชือ้แชแ่ขง็ไดจ้ำนวนโดส๊ ตามเปา้หมาย (ตาม e-operation) 

คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 
1 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
2 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 
3 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
4 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 
5 จำนวนน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผลิตได้ตามมาตรฐาน เปรียบเทียบกับเป้าหมาย ไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 

 
2) ขอ้มลูนำ้เชือ้ที่ไมผ่่านเกณฑด์า้นคณุภาพและตอ้งทำลาย  

คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 
1 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายมากกว่าร้อยละ 10 ของน้ำเชื้อที่ผ่าน

เข้าสู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
2 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 9 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
3 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 8 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
4 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลายไม่เกินร้อยละ 7 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
5 น้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพ และต้องทำลาย ไม่เกินร้อยละ 6 ของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้า

สู่กระบวนการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
 
 
 



3) การสุม่ตรวจคุณภาพนำ้เชือ้ (โดยกลุม่วจิยัการผลติและมาตรฐานน้ำเชือ้) 
คะแนน ค่าเปา้หมาย/รายละเอยีดการดำเนนิงาน 

1 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่ถึงร้อยละ 96 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
2 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 97 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
3 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 98 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
4 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 99 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 
5 จำนวนชุดน้ำเชื้อแช่แข็งที่ผ่านเกณฑ์คุณภาพไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 ของชุดน้ำเชื้อที่สุ่มตรวจ 

เงือ่นไข :   1)  การผลิตน้ำเชือ้แช่แข็งได้จำนวนโด๊สตามเป้าหมายใน e-operation 
              2)  สรุปข้อมูลน้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพและต้องทำลายของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้าสู่กระบวนการผลิต 
                   น้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
               3) เกณฑ์คุณภาพน้ำเชื้อ คือ อัตราการเคลื่อนที่ของอสุจิเฉลี่ยมากกว่า 40 (แพะ) และมีจำนวนอสุจิ 

   เคลื่อนที่ในหนึ่งโด๊สมากกว่า 40 ล้าน 

แหล่งขอ้มลู / วธิีการจดัเกบ็ขอ้มลู /หลักฐานอา้งอิง 
1) ข้อมูลการผลิตน้ำเชื้อแช่แข็งได้จำนวนโด๊สตามเป้าหมาย ตาม e-operation  
2) สรุปข้อมูลน้ำเชื้อที่ไม่ผ่านเกณฑ์ด้านคุณภาพและต้องทำลายของน้ำเชื้อที่ผ่านเข้าสู่กระบวนการผลิต 

น้ำเชื้อแช่แข็งในรอบ 6 เดือน 
3) ผลการสุ่มตรวจคุณภาพน้ำเชื้อ โดยกลุ่มวิจัยการผลิตและมาตรฐานน้ำเชื้อ สำหรับเกณฑ์คุณภาพ 

น้ำเชื้อ คือ อัตราการเคลื่อนที่ของอสุจิเฉลี่ยมากกว่า 40 (แพะ) และมีจำนวนอสุจิเคลื่อนที่ในหนึ่ง              
โด๊สมากกว่า 40 ล้าน  

การจดัส่งหลกัฐาน  ทางอีเมล์ biotech1@dld.go.th  

ผู้กำกับดแูลตวัชีว้ดั : นายวรพงษ ์พงษ์ศริิ 
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